FLAVORIKA

Standardy jakosci Flavorika

Zasady odpowiedzialnego podejscia do produkcji skoncentrowanych aromatéw spozywczych.

° Cel i zakres

Flavorika, polski producent skoncentrowanych aromatéw spozywczych, traktuje jakos¢, bezpieczenstwo
i przejrzystosc informacji o produktach jako istotne elementy wspétpracy z odbiorcami. Niniejszy
dokument przedstawia zasady, ktére firma przyjmuje jako punkt odniesienia w organizacji i
doskonaleniu proceséw.

e Surowce i dostawcy

Dazymy do stosowania surowcow o okreslonej tozsamosci i przeznaczeniu oraz do wspoétpracy z
dostawcami zapewniajacymi odpowiednig dokumentacje. Weryfikacja surowcéw powinna uwzgledniad
ich specyfikacje i wymagania dotyczgce zamierzonego zastosowania.

e Bezpieczenstwo zywnosci - system HACCP

Flavorika posiada wdrozony system HACCP (Analiza Zagrozen i Krytyczne Punkty Kontroli) w obszarze
produkcji aromatéw spozywczych. System ten stuzy identyfikowaniu, ocenie i kontrolowaniu zagrozenh
istotnych dla bezpieczehstwa zywnosci. Jego stosowanie wspiera podejscie oparte na analizie ryzyka i
dziataniach zapobiegawczych.

° Kontrola procesu produkcyjnego

Proces wytwarzania aromatéw powinien przebiega¢ wedtug ustalonych receptur i instrukcji, z
uwzglednieniem higieny, zapobiegania zanieczyszczeniom i ograniczania ryzyka pomytek. Istotne jest
dokumentowanie dziatan kontrolnych adekwatnie do procesu.
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e Identyfikowalnos¢ partii

Kazda partia produktu powinna by¢ mozliwa do powigzania z wtasciwg dokumentacja produkcyjng i
uzytymi surowcami. Identyfikowalnos¢ wspiera analize reklamacji oraz podejmowanie dziatan
korygujacych, gdy sa potrzebne.

o Pakowanie, oznakowanie i przechowywanie

Opakowania i etykiety powinny odpowiada¢ charakterowi produktu oraz zawiera¢ wymagane
informacje. Warunki przechowywania i transportu powinny ograniczac ryzyko pogorszenia jakosci i
uszkodzenia opakowan.

° Dokumentacja i komunikacja z klientami

Dazymy do udostepniania odbiorcom aktualnych informacji o produktach w zakresie wtasciwym dla
danego aromatu, jego zastosowania i wymagan prawnych. Zapytania jakosciowe i reklamacje powinny
by¢ analizowane oraz wykorzystywane do usprawniania procesow.

° Zgodnos¢ i ciagte doskonalenie

Przy ocenie produktéw i proceséw nalezy uwzglednia¢ odpowiednie przepisy prawa zywnosciowego i
wymagania rynku docelowego. Standardy i procedury powinny by¢ okresowo przeglgdane oraz
aktualizowane w razie zmian prawnych, technologicznych lub organizacyjnych.
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